(pieczeé Sprzedawcy)
FORMULARZ CENOWY - Zadanie nr 3

Mieso wieprzowe, wolowe, drobiowe i wedliny

( z biezacej produkcji, nie wakowane)

Lp.

Nazwa

j.m

Przewidywana
ilos¢

Cena jedn.
brutto

Warto$é brutto
(kol. 4 x 5)

UWAGI

2

4

5

6

Filet z piersi indyka — miesnie
piersiowe pozbawione skory,
kosci, bez przebarwien

kg

250

Filet z kurczaka extra kl. A
(oczyszczony, pojedynczy bez
kostek, bez poledwiczek), bez
przebarwien i uszkodzen
mechanicznych + waga do 250 g

kg

2500

Karkéwka wieprzowa b/k
wieprzowa- lekko poprzerastana
ttuszczem i tkankg fgczng, sok
miesny przezroczysty

kg

600

Kietbasa wiejska- smak i zapach
charakterystyczny dla danego
asortymentu, krucha ostonka
Scisle przylegajgca, dajaca sie
tatwo $ciggnaé, bez MOM. w/w
produkt powinien zawiera¢ 90%
miesa wieprzowego

kg

120

Kosci schabowe - ciete

kg

100

Kosci wedzone wieprzowe

kg

40

Kurczak swiezy — bez oznak
zepsucia, skéra bez przebarwien
i innych zanieczyszczen

kg

50

Noga z kurczaka (o wadze 250 -
350 g), skéra oczyszczona, nie
zakrwawiona, bez przebarwien

kg

800
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Pasztet cielecy

kg

30

10

Pieczen wotowa — mieso
pozbawione skory, kosci,
Sciegien, prawidtowo
wykrwawione

kg

80

11

Piers wedzona indycza
(plasterkowana), produkt
powinien zawiera¢ w swoim
skfadzie nie mniej jak 90% miesa,
zapach charakterystyczny dla
danego produktu, o barwie lekko
rozowej

kg

40

12

Poledwica sopocka wedzona
(plasterkowana), w skfadzie
powinna zawierac nie mniej jak
85%miesa, lekko parzona

kg

50

13

Poledwiczki wieprzowe,
porcjowane réwno, bez dodatku
ttuszczu i przerostow

kg

180

14

Porcja rosotowa ze skrzydetkiem i
szyja

kg

180

15

Schab b/k extra oczyszczony bez
warkocza, gruby, soczysty
miesien, barwa ciemnordzowa,
sok miesny przezroczysty

kg

600

16

Skrzydto z indyka- oczyszczone

kg

30

17

Stonina bez skoéry

kg

35

18

Szponder

kg

45

19

Szyja z indyka bez skory,
oczyszczona

kg

30

20

Szynka bezglutenowa

(powinna zawieraé¢ przyprawy
naturalne, do wyprodukowania
100 g produktu nie moze byé
uzyte mniej jak 140-150 g miesa
wieprzowego)

kg
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21

Szynka kulka surowa b/k
wieprzowa , drobno- widknista,
miekka, soczysta odtluszczona,
bez skory, jedrna

kg

1200

22

Szynka wieprzowa pieczona,
wedzona,

(plasterkowana) w swoim
sktadzie powinna zawierac¢ nie
mniej jak 90% miesa

kg

60

23

Udziec z indyka
(bez skory i bez kosci)

kg

30

24

Udziec cielecy — mieso
pozbawione skory, kosci,
Sciegien, prawidtowo
wykrwawione

kg

50

Dostarczany towar winien by¢ wysokiej, jakos$ci t.j. I-go gatunku bez wad fizycznych i jakosciowych.
Termin przydatnosci do spozycia dostarczanych produktéw powinien by¢ nie krotszy niz %4 okresu przydatnosci podanego na opakowaniu
produktu.
Artykuty spozywcze spetniaja wymagania zgodnie z Rozporzadzeniem Ministra Zdrowia z dnia 26 lipca 2016 r. w sprawie grup srodkow
spozywczych przeznaczonych do sprzedazy dzieciom i mlodziezy w jednostkach systemu o$wiaty oraz wymagan, jakie muszg spetnia¢ §rodki

spozywcze stosowane w ramach zywienia zbiorowego dzieci i mtodziezy w tych jednostkach.
Wyroby winny by¢ oznaczone zgodnie z obowigzujacymi przepisami.

(Dz.U. 2016 poz.1154)
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Opakowania jednostkowe oraz zbiorowe, powinny by¢ oznakowane i zawiera¢ informacje dotyczace m.in.: nazwy i adresu producenta, nazwy
dystrybutora, nazwy towaru, jego klasy jako$ciowej, daty produkcji, terminu przydatnosci do spozycia. Opakowania powinny by¢ wykonane z materialow
przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia.

Wartos¢ oferty netto

Stownie
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